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Tellofix Classic 

Brodo delicato 
Adatto anche per condire 

 
 
Che si tratti di una zuppa, salsa o insalata – Tellofix rende tutto più delicato! 
 

• completamente vegetale (vegano) 

• senza lattosio 

• senza glutine 

• povero di grassi 

• povero di calorie 

• senza coloranti e conservanti* 
*secondo la legge 

 
Tellofix Classic è l'ideale per insaporire zuppe, salse, verdure, piatti a base di riso e pasta, piatti unici a base di verdure, carne 
e patate, piatti a base di pesce e carne, pietanze a base di uova, selvaggina e pollame o come delicato brodo da bere. Dona 
alle tue pietanze un tocco davvero speciale! 
 
Zuppa: sotto forma di delizioso brodo o per condire uova, pasta, riso, semolino, strisce di frittelle, palline di pasta fritta, etc. 
 

Preparazione: versare 1 cucchiaio di polvere (= 20 g) in 1 litro di acqua bollente. Pronto! 
 
Ingredienti: sale marino, esaltatore di sapidità (gluttamato monosodico, inosinato di calcio, guanosina monofosfato), 
fecola, grasso di palma, maltodestrina, cipolle, estratto di lievito, zucchero, carote, erbe aromatiche (contiene foglie di 
sedano), spezie (contiene semi di sedano), cipolle fritte, aromi naturali, porro, aglio, sciroppo di zucchero caramellato. 
 

Valori nutrizionali medi: per 100 g di 

polvere  

per 100 ml di 

zuppa 

Valore energetico 819 kJ / 195 kcal 16 kJ / 4 kcal 

Grassi 
di cui: 
- acidi grassi saturi 

7,0 g 
 

4,8 g 

0,1 g 
 

0,1 g 

Carboidrati 
di cui: 
- Zuccheri 

21,5 g 
 

5,4 g 

0,4 g 
 

0,1 g 

Fibre alimentari 2,0 g 0,0 g 

Proteine 10,5 g 0,2 g 

Sale 52,5 g 1,0 g 

 
Conservare fresco e asciutto. Proteggi dalla luce. 
Livello di riempimento tecnicamente condizionato. 
 

Contenuto 900 g 

per 45 litri di brodo 
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