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Delicato brodo di manzo 
 
 
Brodo delicato con vigoroso sapore di manzo. 
Completato armonicamente con squisite verdure e spezie. 
 

• senza esaltatori di sapidità glutammato monosodico 

• senza uova 

• senza lattosio 

• senza grassi idrogenati 
 
Sostanzioso, speziato, abbondante. È un vero piacere versato semplicemente in acqua bollente come zuppa da bere, 
povera di calorie, da mangiare tra i pasti o anche con pasta o riso come pasto completo. Si adatta perfettamente per 
speziare o raffinare zuppe, salse, brodi, piatti di patate e verdure. Facile da preparare, convincente nel gusto! 
 
Ingredienti: 

Sale marino, estratto di lievito, aroma, amido di mais, zucchero, grasso vegetale non indurito (grasso di palma), estratto di 
carne di manzo (5,4 %), cipolle, foglie di sedano, carote, levistico, curcuma, caramello, maltodestrina, prezzemolo, pepe, erba 
cipollina. 

 

Valori nutrizionali in medi per 100 ml 
Valore energetico 16 kJ/4 kcal 
Grassi 
- di cui acidi grassi saturi 

0,1 g 
0,08 g 

Carboidrati 
- di cui zuccheri 

0,4 g 
0,1 g 

Fibre alimentari 0 g 

Proteine 0,3 g 

Sale 1 g 

 

Preparazione: 

Versare acqua bollente su un cucchiaino per tazza oppure su un cucchiaio (20 g) per litro – pronto!  

Made in Germany 

 

Contenuto 360 g (equivale a 18 litri circa) 
 
N° art.: 437 
 
Eti0119 


