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Brodo chiaro Gourmet 
  
 
Natura pura da gustare con il cucchiaio. Con una composizione delicata ed equilibrata di verdure ed erbe provenienti da 
agricoltura biologica controllata. 
 

• vegano 

• completamente vegetale 

• senza glutine 

• senza lattosio* 

 
Sostanzioso, saporito, estremamente ricco. Un vero piacere da gustare puro, cosparso di acqua bollente, oppure come pasto 
completo con pastina o riso. Perfettamente adatto anche ad aromatizzare e raffinare il sapore di minestre, salse, piatti a base 
di verdura, ecc.  
La cucina raffinata può essere così buona e semplice! 
*Contenuto di lattosio: meno di 0,1 g/100 ml 
 
Ingredienti: 

sale marino, estratto di lievito, zucchero*, 5,7% di cipolle*, 3,6% di carote*, 2,3% di polvere di pomodori*, prezzemolo*, 
foglie di sedano*, foglie di levistico*, 1,0% di porro*, curcuma*, olio di girasole*, 0,7% di sedano*, aglio*, noce moscata*. 
timo*, aneto*,  
*Da agricoltura biologica controllata. 
DE-ÖKÖ-001 
55,6 % degli ingredienti agricoli è di produzione ecologica. 

 
Valori nutrizionali Ø per 100 ml  
Valore energetico 14 kJ/3 kcal 

Grassi 
- di cui acido grasso saturo 

0 g 
0 g  

Carboidrati  
- di cui zuccheri 

0,3 g 
0,3 g 

Fibre alimentari  0,1 g 
Proteine 0,4 g 
Sale 1,0 g 

 
Preparazione: 

Versare una tazza di acqua bollente su ca. 1 cucchiaino raso (3 g) di brodo oppure versare 1 litro di acqua bollente su ca. 1 
cucchiaio colmo (20 g) di polvere - il brodo è pronto! 
 
Made in Germany 
 
 
Contenuto 340 g corrispondono a 17 litri di brodo 

 

Nr. art.: 149  
 
Eti0522 


