Krduterhaus

Sanct Bernhard

Der Spezialist fur Naturheilmittel und Kosmetik.
Seit 1903 im Dienste der Gesundheit.

Salsa bio per arrosti

Questa gustosa salsa, finemente speziata, di produzione biologica si adatta perfettamente alle classiche pietanze di carne, a
funghi, canederli o semplicemente a spatzle, pasta, patate, purg, riso e diverse verdure. Anche per raffinare e insaporire le
proprie salse. Un arricchimento per ogni cucina attenta alla salute con i piu alti requisiti di qualita e gusto. Completamente
vegetale.

Preparazione:

mescolare con la frusta circa 3 cucchiai di salsa in polvere (42 g) in 2 litro di acqua bollente, far bollire brevemente e,
mescolando, far cuocere a fuoco lento ancora per un minuto.

Gustosa variazione: perfezionate questa salsa con panna, vino o pepe verde. Lasciate campo libero alla vostra creativita!

Ingredienti:

amido di mais#*, sale marino, sciroppo di glucosio*, zucchero di canna*, zucchero caramellato*, pomodori*, estratto di
lievito, cipolle*, oli vegetali* (olio di palma*, olio di girasole*), cipolle arrostite*, succo concentrato di verdure* (carotex,
cipolle*), aglio*, spezie* (paprika*, pepe*, levistico*, finocchio*, peperoncino¥), zucca*, foglie di levistico*.

*Da coltivazione biologica controllata.

@ valori nutrizionali per 100 ml

di salsa:

valore energetico 110 kJ/26 kcal
grassi 0,2g
- di cui acidi grassi saturi 01lg
carboidrati 55g
-di cui zuccheri 16g
proteine 0,4g
sale l4g
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EU-OKO-006
Agricoltura UE/non UE

Made in Germany

Contenuto 420 g per fare 5 litri di salsa

Nr. art.: 141
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