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Delicata cioccolata solubile 
con vaniglia Bourbon pura 

La più raffinata qualità gourmet, 70 % di cacao 
 

 
Questa specialità di cacao puro è una vera favola per gli intenditori! La straordinariamente alta percentuale di cacao pari 
al 70 %, raffinato con un pizzico di vaniglia Bourbon pura, offre sia ai grandi che ai piccoli buongustai l'ineguagliabile 
gusto del cioccolato fondente scuro e intenso. Inoltre, la cioccolata solubile contiene fino a due terzi in meno di 
zucchero, rispetto a molti altri cacao solubili tradizionali. Convincetevi voi stessi: scoprite la vera bontà del prezioso 
cacao puro!  
 
Preparazione: a seconda del gusto, mettere 2-4 cucchiaini di cioccolata solubile in una tazza, e poi versarci sopra latte 
caldo o freddo mescolando bene. 
 
Ingredienti:  
70 % di cacao in polvere povero di grassi (contiene l'emulsionante lecitina), zucchero da coltivazione biologica 
controllata (kbA)*, vaniglia Bourbon. 
Il 30 % degli ingredienti di origine agricola sono stati ricavati seguendo le regole fondamentali della coltivazione 
biologica. DE-ÖKO-001 
 
 

Valori nutrizionali medi per 100 g 

Valore energetico 1275 kJ/ 303 kcal 
Grassi 10 g 

- di cui grassi saturi 5 g 
Carboidrati 38 g  
- di cui zuccheri 30 g  
Proteine 15 g  

Sale 0,1 g 
 

Conservare in luogo fresco e asciutto. 
 
Made in Germany 
 
 
Contenuto 400 g 
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