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Condimento per carne bio 
Deliziosa miscela di erbe e spezie da coltivazione biologica controllata 

 
Bistecche, arrosti, cotolette, braciole o pollo - con questa miscela di spezie ogni pietanza di carne riceve un sapore 
incomparabile! Erbe e spezie selezionate accuratamente da coltivazione biologica controllata insieme al sale marino puro 
donano a questa raffinata miscela il suo delicato sapore con un'abbondante nota speziata - completamente senza aromi né 
esaltatori di sapidità. Anche i piatti non di carne, le salse e i contorni si lasciano raffinare in un batter d'occhio. 
 

• elevato contenuto di erbe e spezie 

• senza aggiunta di aromi 

• senza additivi per migliorare il sapore* 

• senza coloranti 

• senza lattosio 
*secondo la legge 
 

Ingredienti: 

Sale marino, peperone*, pepe*, cipolle*, aglio*, pimento*, maggiorana*, coriandolo*, rosmarino*, prezzemolo*, basilico*, 
granelli di senape*, noce moscata*, timo*, antiagglomerante diossido di silicio. 
*da coltivazione biologica controllata. 
Può contenere tracce di sesamo e sedano. 
 
Contenuto di erbe e spezie: 40% 
 

Valori nutrizionali medi per 100 g 

Valore energetico 524 kJ/ 125 kcal 

Grassi 3 g 

- di cui acidi grassi saturi  0,5 g 

Carboidrati 16 g 

- di cui zuccheri  10 g 

Proteine 5 g 

Sale 60 g 

 
Preparazione: 

cospargere su piatti di carne a piacere prima o dopo la preparazione. Idoneo anche per marinata. Mischiare poi gli aromi per 
carne con un buon olio da cucina e mettere dentro la carne e lasciarla una notte in frigo. 
 

 
 

 
DE-ÖKO-001 
Agricoltura UE/non UE 
 
Made in Germany 
 
Contenuto 200 g  

 
Nr. art.: 244 
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